THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

...slamo orgogliosi di cucinare per voi
...es freut uns, fuer ste kochen zu koennen / ...we are proud to cook for you / ...nous sommes fiers de cuisiner pour vous
... Mbl C TOpAOCTbIO FTOTOBUM A1 BAC

RISTORANTE
“1.A VEccHIA MAREMMA”™
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TOSCANA

THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

LE DELIZIE DI IN1Z10 PASTO

THE START OF THE MEAL / IDELICES DE REPAS / IDER BEGINN DES ESSENS
BKycHenLwune 3aKyCcKu

RISTORANTE
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THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

Gli stuzzichini assortiti del nostro buffet € 9,00
Gemuse Vorspeise vom unserem Buffet / Vegetarian syarter of our buffet
Hors d ouvre vegetarian de notre buffer / Accoptv pasHoo6pasHbix 3aKycok

Il fritto di calamari e verdure € 12,00

Fried squids with vegetables in sauce / Friture de calamars en sauce
Tintenfisch-Friuere mit Gemuesen / Xpyctsiwme KanbMapoBble KO/bLA B KUCNO CNALKOM COyCe

La battuta al coltello di gamberi rossi con alghe ed emulsione di pepe rosa € 15,00
Garanele mit Algen in Grapefruitsauce / Shrimps with algae grapefruits sauce

Crevette avec agues et sauce de pamplemousse
TapTap 13 KPacHbIX KPEBETOK M3 OHEeNbsA C BOAOPOCAAMM MPUMPABAEHHbIA PO30BLIM NepLEM

Il carpaccio di salmone affumicato con marmellata di cipolle di Tropea e crostini € 12,00
Smoked salmon carpaccio with Tropea onions jam

Carpaccio de saumon fumé a la confiture d oignons de Tropea et croutons

Raeucherlachs Carpaccio mit Tropea Zwiebelmarmelade und Croutons

CBeskee duse 13 N0COCs, B MapUHAZAE U3 IMMOHHOTO COYCa C /IYKOBbIM BapeHbeM 1 xnebLamu

Il soute di cozze e vongole con aglio, prezzemolo e pepe nero € 9,00
Mussels and clams Sauze in white wine sauce with garlic, Parsley and pepper

Moules et palourdes sautées a l ail, persil et potvre noir

Mies- und Venusmuscheln Sauté in Weissweinsauce mit Knoblauch, Petersilie und schwarzen Pfeffer

CoTe U3 MUANIA U MOIFOCKOB C YECHOKOM, NETPYLUIKOM U YEPHbIM MepLem

La Tartare di chianina aromatizzata al lime, gocce di balsamico e capperi € 15,00
Lime-flavored veal tartare with balsamic drops and pantelleria capers

Tartare de Chianina aromatisée au citron vert, gouttes de balsamigue et capres de Pantelleria

Chinina 1artare mit Limettengeschmack , Balsamico-1ropfen und Pancelleria-Kapern

TapTap 13 roeagnHbl KbAHWHbLI NOA4, aPOMaTHbIM 1aMMOBbIM COYCOM, 6aib3aMUUYECKNMM YKCYCOM U
Kanepcamu m3 NaHTaneppum

Il tagliere di salumi tipici Maremmani con le verdure di stagione alla griglia € 12,00
Gemischter Salami Aufschnite mit gegrillte Saison Gemuesen

Selection of sliced salami and grilled saison vegetables / Charcuterie assortie et legumes desaison au grill
ACCOpTVI M3 MapeMMCKUX MACHbIX Hape3O0OK C CeE30HHbIMW OBOLLAaMWM Ha rpune

La rollatina di coniglio della nostra fattoria con cavolo nero e olive taggiasche € 15,00
Kaninchen Roulade mit Schwarzkohl, Pininenkerne und Oliven
Rabbit roulade with leaf cabbage, pinenuts and olives

Roulade de lapin avec chou noir, pignons et olives
Pynet 13 Kpo/sb4aTWHbI, BblPaLLEHHOM Ha Halel depme , C YHePHOM KanyCcToM U ANTYPUNCKUMW MACANHAMM

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

I NOSTRI PriMI PIATTI

OUR FIRST COURSES / INOS PREMIERS COURS / UNSERE ERSTEN KURSE
Hawwn nepsble 6at0aa
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Il bauletto ripieno di bufala con ragu di scampi, timo e miele di acacia € 12,00
Stuffed handmade Ravioli with bufala mozzarella cheese, scampi ragu , thyme and acacia honey Raviolis
Ravioli farci a la bufflonne avec sauce a la langoustine, thym et meel d acacia

Hausgemache Ravioli mit Bueffel Mozzarella und Scampi Ragout, Thymian u. Akazien Honig

HeXKHbIM NMPOXOK C HAYMHKOM M3 cbipa bydana un pary n3 KpeBeToK C TUMbAHOM U MEeLO0M aKaLum

I tagliolini al chinotto di Savona (presidio Slow Food) con polpa di ricci € 16,00
Bandnudeln mit Bitterorange und Seeigelfleisch / Noodles with sour orange and sea urchin eggs

Nouilles avec chinottes et oursin

JNnrypuinckmne TanboaunHm ¢ canbcont Chinotto di Savona (Slow Food) M HeXXHbIM MACOM MOPCKOTO eXKa

Il risottino Vialone Nano ai frutti di mare ( minimo 2 persone) € 14,00
Vialone Nano Risotto with seafood (minimum 2 people)

Risotto Vialone Nano aux fruit de mer (min. 2 personnes)

Vialone Nano Risotto mit Meeresfruechten ( min. 2 Personen)

PUCOTTO MpUroTOB/IEHHOE U3 BbICLLErO COpPTa pyrca BMoAOHE HaHO C MopenpoayKTamu (MUHUMYM Ha 2 X
NnepcoH)

Gli spaghetti alle vongole veraci € 14,00
Spaghetti with clams

Spaghetti avec palourdes

Spaghetti mit Vernusmuscheln

CnareTTu ¢ MOINOCKaMU (MOPMOHCKMMU YepeHKamMu)

Gli gnocchetti di patate novelle crema di gorgonzola DOP € 14,00
Gorgonzola DOP cheese dumplings

Petit gnocchis de pommes de terre nouvelles a la créme de gorgonzola DOP

Karwfffel-Kloesschen mit Gorgonzola-Creme Sauce (DOP)

KapTtodenbHble HbOKKM CO CBEXMMU MOMUAOPAMMU U BA3UIUKOM

I ravioli ripieni di melanzane e scamorza con pomodoro fresco e ricotta salata € 12,00
Aubergine und scamorza Ravioli with fresh tomato and salted ricotta

Raviolis d aubergines et scamorza a la tomate fraiche et ricotta salée

Auberginen und Scamorazkaese Ravioli mit frischer Tomatensauce und gesalzener Ricotta

PaBuronu, daplinmpoBaHHble cbipom Scamorza, 6ak/iaXKaHOM ,CBEXKMMU NOMUAOPAMU U coleHON PukoTTomn

Le trofiette al pesto genovese D.O.P. € 9,00
Hausgemachete Nudeln mit Basiikumsauce

Home made noodles with basil sauce

Trofie (Pates) au pistou genoise

CBexkan nacta Tpo¢heTTo A0MallHEero NpMUroToBaeHus ¢ reHyasckmum necto (D.O.P. di Pra)

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

LL.E PROPOSTE DI PESCE DEL NOSTRO CHEF
1 HE PROPOSALS OF FISH OF OUR CHEF / LLES PROPOSITIONS DE POISSON DE NOTRE CHEF
D VOrSCHLAGE VON FISCHEN UNSERES CHEFS

Ocoboe pbibHOEe 600 OT Wed NnoBapa C rapHUPOM AHS

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

(ACCOMPAGNATE DAL CONTORNO DEL GIORNO / BEGLEITET VON DEN UMRISSEN DES TAGES
ACCOMPANIED BY THE OUTLINE OF THE DAY /' ACCOMPAGNE PAR LES GRANDES LIGNES DU ./()UH)

Il fritto misto del Golfo con calamari, acciughe e gamberoni € 18,00
Mizved fried fish with squid, anchovies and prawns

Friture mixte de mer de calmars, gambas et anchots

Fisch Frituere mit Tintenfische , Sardellen und Garnelen

AcCCOpTY U3 KapeHOM pbibbl C KasbMapamu, KPEBETKAMMU 1 aHYOYCaMM.

’oratella del Mar Mediterraneo al Vermentino e olive Taggiasche (350g ca.) € 18,00
Sea bream with black olives

Petite dauradeavec olives notres

Goldbrasse mit schwarze Oliven

MopCKoit cpean3eMHOMOPCKUIA Nell, B 6e10M BUHE C MaCIMHaMM

Il branzino del nostro Golfo al sale (350g ca.) € 18,00
Baked salted seabass

Loup de mer au four avec sel

In Salz Gebacken Seebarsch

MopcKol OKyHb (M3 34eLIHero 3ai11Ba) nog, co/bio

La sogliola alla mugnaia € 16,00
Sole in butter sauce

Sole Meuniére

Seezunge nach Muellerin Art

Conb MeHbep

I gamberoni e gli scampi con verdure grigliate € 24,00
Grilled King prawns and scampi with vegetables

Crevette et scampi grillés avec legumes

Reisengarnele und Kaiserhummer gegrillt mit Gemuesen

KoponeBcKme KPeBETKM 1 HOPBEKCKME OMapbl C OBOLLAMM Ha rpue

Il trancio di pesce spada alla piastra € 16,00
Grilled swordfish escalope

Espadon escalope au grill

Schwertfisch Schnazel vom Grill

CTeiK 13 pblbbl-Mey Ha rpune

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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TOSCANA

THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

[L.E NOSTRE PROPOSTE DI CARNI TOSCANE
OUR PROPOSALS OF TUSCAN MEATS / INOS PROPOSITIONS DE VIANDES TOSCANES
UNSERE VORSCHLAGE FUR TOSKANISCHES FLEISCH

MacHoe accopTh U3 TOCKaHblI

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

(ACCOMPAGNATE DAL CONTORNO DEL GIORNO / BEGLEITET VON DEN UMRISSEN DES TAGES
ACCOMPANIED BY THE OUTLINE OF THE DAY /' ACCOMPAGNE PAR LES GRANDES LIGNES DU ./()U[f)

La tagliata di Fassona con rucola e scaglie di grana € 18.00
Fassona meat tagliata with wild rocket and grana padano cheese flakes

Lntrecote de Fassona a la roquette sauvagew et fines lamelles de Grana Padano

Fassona Fleisch mit wilde Rucola und Parmesan Flocken

CTeliK U3 AHryca c AMKOM PYKKONOM M TEPTbIMM XI0MbAMM cbipa Grana Padano

Il filetto di manzo al pepe verde € 18,00

Beef fillet with green pepper sauce
Boeuf a la sauce potvrade
Rind Filet mit gruenem Pfeffer

[oBAXKbe duae B coyce M3 3e1eHOro Nnepua

L’hamburger di Chianina ed il pomodoro scottati alla piastra € 14,00
Grilled Chianinahamburger

Hamburger Chianina au grill

Chianina Hamburger von Grill

Fambyprepbl 13 roBAgMHbI KbAHMHbI C MOAKAPEHHBIMMU NTOMUAOPAMMU

Il roast beef con emulsione di olio extra vergine di oliva e limone biologico € 14,00
Roast beef with olives ol and bio lemon sauce emulsion

Roast beef avec sauce emulsion d hudle d olive et citron bio

Roast beef mit Oliven Oel und Bio Zitrone Sauce Emulsion

Poct6ud noa 01MBKOBLIM Mac/iOM NEPBOro OTXKUMa U COKOM AMMOHa (6uo)

La porchetta della nostra Fattoria alla Maremmana con pomodorini secchi € 12,00
Whole roast pork from with sun dried tomatoes

Cochonnet roti avec tomates séchées

Ganzes gebratenes Schweinchen mit getrocknete 1omaten

Mo/I04HbI MOPOCEHOK Ha BepTene (BbIPaLLEHHbIV Ha Haluel depme) ¢ BAEHBIMM MOMULOPAMM

Le costine d’agnello scottate al miele caldo d’acacia € 14,00
Roasted lamb rip with honey sauce

Cotolettes d agneau roties avec sauce au miel

Lammrippchen mit Honig Sauce

[NasuposaHHble 6apaHbu PeBPBLILLKK B MeAe aKaLmit

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

I NOSTRI CONTORNI E FORMAGCI
OUR SIDE DISHES AND CHEESES / N OS ACCOMPAGNEMENTS ET FROMAGLES

UNSERE BEILAGEN UND KASE
Halm rapHnpbl 1 Cbipbl

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

Le insalate assortite al nostro buffet € 9,00
Salad in our cold buffet

Salades assortes au buffet

Salade unseres Buffet

AccopTu canatos

Patate e verdure del giorno € 7,00
Today s side dish

Legumes du jour

Beilangen des Tages

lapHUp Hawero wed-noBapa

Le verdurine di stagione alla piastra € 9,00
Grilled Season vegetables

Legumes de saison grillées

Gegrillte Saison Gemuesen

Ce3oHHble OBOLUM Ha rpuse

Le verdure croccanti in pastella € 7,00
Vegetable frieers

Beignets de legume

Gemuese-Beggnets

XpycTalwme oBOLWM B KnApe

Le patatine fritte € 7,00
French fried potatoes

Pommes frites

Pommes frites

KapTtodenb-dpu

Il pecorino della nostra fattoria insaporito dall’aceto balsamico € 7,00
Steep s milk cheese with balsam vinegar
Fromage de brebis au vinaigre balsamigue

Schafkaese mit Balsam Essig

MeKkopuHo Haluen Gepmbl, NpunpasaeHHoe 6aib3aMUYECKUM YKCYCOM

Le nuvole di grana, la rucola, le noci e il miele maremmano € 9,00
Parmesan clouds, rocket, nuts and honey

Fromage parmesean, roquette, noix et miel

Parmesan Wolken, Rucola, Nuesse und Hoing

Coblp paHa, pyKKoAa, rpeukme opexu n meg Mapemma

I piatto di formaggi assortiti € 7,00
Chotce of cheese

Choix de fromages

Kaeseauswahl

AccopTn CbipoB

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

[.E NOSTRE INSALATE

SALAD / SALADES / SALAT
Hawwn canatbl

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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Condiglione alla ligure € 12,00
(pomodoro, olive, cipolle, peperoni, cetrioli, sedano, basilico, origano)

Salad ligurian style (tomato, olives, onwons, peppers, cucumbre, celery, basilic, oregano)

Salade ligurienne (tomate, olives, oggnons, poivrons, concombre, celery, basilic, origan)

Salat nach Ligurischer Art (1omaten, Oliven, Zwiebeln, Paprika, Gurke, Sellerie, Basilikum, Oregano)

CBeXui IMTYPUNCKUIA canat (MoMuaopbl, OANBKM, NYK, NEPLbl, OFypLbl, cenbaepen, 6asnamk, operaHo)

[’insalata Nizzarda € 12,00

(lattuga, rucola, fagiolini, uova sode, pomodori, tonno, acciughe, olive, peperone giallo)

Salad Nicoise (lettuce, rocket, string beans, hard boiled eggs, tomato, twunafisch, anchovees, olives, yellow pepper)
Salade Nicoise (taitue, roquette, haricots verts, oeufs durs, tomate, thon, anchois, potvron jaune)

Nizzaer Salat (Kopfsalad, Rucola, Gruene Bohene, gekochtelier, 1unfisch, Sardellen, Oliven, gelber Paprika)
Canat Hucyas (nmcTba canaTa, pyKKona, CTpyyYKkoBasa ¢pacosb, BapeHble Aiila, TOMUA0PbI, TYHeL,, aHY0yCbl,
O/IUBKMU, NepLibl)

La sfiziosa € 12,00

(lattuga, rucola, trevisana, tonno, mais, mozzarella, carotine julienne, melanzane)

Large salad(lettuce, rocket, red chicory , wnafish, maize, mozzarella, julienne carrots,

Pachino tomato, boiled egg)

Grand salade (laitue, roquette, chicorée rouge, thon, mais, mozzarella, carotte julienne,

tomate Pachino, oeufz dur)

Grosses Salat (Kopfsalat, Rucola, Rote Zichorie, 1unfisch, Mais, Mozzarella, julienne Karoten,

Pachino Tomaten, Gekochees Er)

Canar Sfiziosa (canar, pykkona u3 TpeBu3aHbl, TYHeL, KyKypy3a, Mmouapenna, KynbeH U3 MOPKOBM, CAaaKuii

nepew)

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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TOSCANA

THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

LE PROPOSTE DEL NOSTRO CHEF PASTICCERE
THE PROPOSALS OF OUR PASTRY CHEF
LES PROPOSITIONS DE NOTRE CHEF PATISSIER

Dir VOrscHLAGE UNSERES KONDITORS
CnagocTu oT Halero wed-nosapa

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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1l semifreddo al torroncino € 8,00
Nougart Parfait / Parfait au nougat / Das Nougar-Parfait / Hyra-Napde

La crema catalana flambata € 6,00
Hlambe catalan cream / Créme Catalana flambé / Catalana Creme flambiert
KaTanoHCKMiM Kpem ¢ KapamesibHOM KOPOYKOM

La panna cotta al caramello € 6,00
Caramel Cream pudding / Panna cotta au caramel / Sahne Pudding / Nanna-Kotta ¢ kKapamenbio

La crépe con banana e Nutella € 8,00
Banana and Nutella Crépe / Crépe a la banane et au Nutella / Crépe mit Nutella
BAnHUMK ¢ Hytennoi

Il flan al fondente Perugina dal cuore caldo € 8,00

Perugina dark chocolate pie with sofi heart / Tourte au fondant pérugin au ceeur chaud
Buitere Schokolade Toerichen / \LlokonagHbii doHAaH

Le fragole al naturale € 8,00

Strawberries / Fraises au nawurel / Erdbeeren / Ceexasn knybHuKa

La barchetta di ananas fresco € 8,00
Lresh pineapple / Ananas frais / Frische Ananas

CBexe Hape3aHHbI aHaHac, 0bOpPMJIEHHbIN B BUAE KOpab/inKa

La coppetta di gelato assortito del nostro Chef pasticcere € 6,00
Ice-cream / Glage de notre chef patisseur / Lisbecher
AcCCopTV 13 Hallero 4oMallHero MOPOXeHOro

L’insalatina di frutta fresca di stagione € 6,00
Fruat salad / Salade de fruits / Obstalat der Saison / Canat u3 cBexux cesoHHbIX GpyKToB

I sorbetto alla mela verde aromatizzato al lime € 60,00
Green apple sorbet with lime / Sorbet aux pommes vertes et lime
Gruener Apfel Sorbet mit Lime aromatisiert / 16n04tbiit wepbeT ¢ apomaTtom naiima

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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% | NOSTRI MENU PER CELIACI

MENU SANS GLUTEN /' Z0ELIAKIE MENU / CELIAC MENU
MeHto 6e3 rnrTeHa

RISTORANTE
“L.A VECCHIA MAREMMA”
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ANTIPASTI PER CELIACI
STARTER FOR CELIAC / HORS-D OEUVRE POURMALADIE CEOLIAQUE
VORSPESEN FUER ZOELIAKIE / 3AKYCKW BE3 TNIIOTEHA

%91 Gli anelli di calamaro croccanti con verdure € 12,00
Crispy squid rings with vegetables in sweet
Anneaux de calmar croustillants aux légumes
Tintenfisch Ringe krokant mit Gemuese

XpycTawme KoNbLA KalbMapoB C OBOLLLAMMU

% LaBattuta al coltello di gamberi con alghe e pepe rosa € 15,00
Oneglia red prawns tartare with seaweed and pink pepper
Crevette avec algues et sauce de pamplemousse

Rote Garnele - 1artare mit Algen und Rosa Pleffer

Hox gna KpeBETOK C MOPCKMMU BOAOPOCIAMU U PO30OBbIM NepLeM

11 11 saute di cozze e vongole con aglio, prezzemolo ¢ pepe nero € 9,00
Mussels marinara style / Moules mariniére / Miesmuscheln nach Matrosen Art
CoTe U3 MUANI 1 MOJIIIOCKOB C YECHOKOM, METPYLUKOMA 1 YEPHbIM NepLem

% Larollatina di coniglio della nostra fattoria con cavolo nero e olive taggiasche € 15,00
Rabbit roulade with leaf cabbage and olives
Roulade de lapin avec chou noir et olives

Kaninchen Roulade mit Schwarzfkohl und Oliven

PyneTt 13 Kponb4yaTUHbI, BblpalLLEHHOW Ha Halel ¢depme , C YePHOM KanyCcToM U AUTYPUNCKUMU MacaMHAMMU

@J La tartare di Chianina aromatizzata al lime, gocce di balsamico e cappero € 15,00
Chianina meat tartare with lime, balsamic vinegar drops and capers
1arare de Chianina aromatisée au citron vert, gouttes de balsamique et capres
Rind 1artare mit Wildrauke und Parmesan Flocken
TapTap 13 roBaauHbl KbAHWHbI 04 apOMATHbLIM 1aiMOBbLIM COYCOM, 6a/Ib3aMUYECKUM YKCYCOM 1
Kanepcamu u3 lMaHTaneppun

% ) tagliere di salumi tipici della Maremma con le verdure di stagione alla griglia € 12,00
Selection of sliced salami and grilled saison vegetables
Charcuterie assortie et saison legumes au grill
Gemischier Salami Aufschnite mit gegrillie Saison Gemuesen
AcCCopTH U3 MaPEMMCKNX MACHbBIX HAPE3OK C CE30HHBIMM OBOLLAMM Ha rpue

RISTORANTE
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Privi PraTti
OUR FIRST COURSES / INOS PREMIERS COURS /' UNSERE ERSTEN KURSE / HALUW NEPBBIE BAIOAA
1% e tagliatelle di mais con gamberoni sgusciati € 14,00

Corn tagliatelle pasta with peeled king prawns / 1agliatelles de mais aux crevettes décortiquées /
Maisnudeln mit geschélten Garnelen /Kykypy3Has naniua ¢ O4YMLLEHHBIMU KPEBETKAMM

2 Gl spaghetti alle vongole veraci € 14,00

Spaghetti with clams / Spaghetti aux palourdes / Spaghetid mit Venusmuscheln / CnareTt ¢ Monitockamu

& Gl gnocchi di patate al pomodoro e basilico € 12,00
Potato dumplings with tomato sauce and basil / Gnocchis de pomme de terre avec sauce tomate et basilic / Kartoffeln
Kloesschen mit Tomatensauce und Basilikum / KaptodenbHble HbOKKM CO CBEXXMMMW MOMUA0PAMWN U Ba3UANKOM

e

w== Le trenette al Pesto genovese € 9.00
Trenette with basi sauce / Nowillesau pistou / Bandnudeln mit Basilikumsauce
TpaauumnoHHan TpodeiiHasa NacTa ¢ reHyI3CKUM COYCOM NecTo

B Le penne al ragt bolognese € 9,00
Pasta bolognese / Pates bolognese / Nudeln mit Fleischsauce /Tacta MNeHHe nog coycom 6onoHbece

159 1 fusilli con pomodoro ¢ mozzarella € 9,00

Macaroni with tomato and mozzarella cheese / Pates avec tomate et fromage mozzarella
Makkaroni mic Tomaten und Mozzarella Kaese / ®y3vnnv c nommaopamm u moLapension

SECONDI PiaTTI DI PESCE / FIst / PoissoN/ FISCHGERICHTE / Hawm

29 11 fritto misto di pesce con calamari e gamberi € 18,00
Mixed fried fish with squid, anchovies and prawns / Friture mixte de mer de calmars, gambas et anchots
lisch Frituere mit 1intenfische , Sardellen und Garnelen / Accoptvt n3 xapeHoW pbibbl € KaslbMapamu,
KpeBeTKaMM 1 aH4Yoycamu

%9 1 oratella del mediterraneo al vermentino e olive taggiasche € 18,00
Gebackene Goldbrasse mit Gewuerzkraeture / Baked gilt head with aromatic herbs

Dorade au four avec herbes araomtiques / MopcKoi cpeiM3eMHOMOPCKUIA neLl, B 6€10M BUHE C MacIMHaMK

91 1] rancio di pesce spada alla piastra € 16,00
Schwertfisch gegrille / Grilled swordfish / Tranche d espadon grillée / Creiik u3 pbibbl-mey Ha rpune

wse Lasogliola alla mugnaia € 16,00

Scholle nach Muellerin Art / Sole meuniere / Conb MeHbep

SECONDI PIATTI DI CARNE / FLEISCHGERICHTE / MEAT / VIANDE

29 11 filetto di manzo al pepe verde € 18,00

Rindfleisch Filet mit Gruene Pfeffer / Beef filet with green pepper / Filet de boeuf et poivre vert / ®vne n3 roBaamnHbl
KbAHMHbI B coyce 13 3eneHoro nepLa

991 La cotoletta alla milanese con le patate fritte € 12,00
Wiener Schnitzel mit pommes frites / Veal cutlet Milanese style with pommes frites
LEscalope panée et frites avec pommes frites /Kotneta No-MMAAHCKM (NaHMPOBaHHAA M XapeHas)

%91 La scaloppina di pollo aromatizzata al lime € 12,00
Haehnchen Schnitzel in Zitronensauce mit Dampfgemuese / Chicken escalope with lemon sauce and steamed vegeta-
bles / Escalope de poulet au citron avec legumes a la vapeurn / KypwHbiii asckanon ¢ naim

1991 La fettina di vitellone alla griglia € 12,00

R
Kalbsschnitzel vom Grill mit Kareoffelpueree / Grilled veal escalope with mashed potatoes
Escalope de veau grill avec purée de pomme de terre / Cteiik n3 roafuHbl Ha rpune
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DoL.cI PER CELIACI
SWEETS FOR CELIAC /' GATEAUX SANS GLUTEN /SUES SPEISEN FUER Z.OELIAKIE
CNALOCTW BE3 IIIOTEHA

@;’ Il semifreddo al torroncino € 8,00
Nougart Parfait / Nougart Parfait / Nougart Parfait / Hyra-Napde

@,’ La crema catalana flambata € 6,00
Broiled custard / Créme brulée / Gebrannte Créme / KatanoHcKuii Kpem ¢ KapamesibHOM KOPOYKOM

@I La panna cotta al caramello € 6,00
Whipped cream pudding / Flan a la créme fraiche / Sahnepudding / Nanna-KotTa ¢ kapamensto

1 La crépe con banana e Nutella € 8,00
Banana and Nutella Crépe / Crépe a la banane et au Nutella / Crépe mit Nutella
BAWMHYMK c BaHaHaMK U KNyBHWUKOM

1% 11 flan al fondente Perugina dal cuore caldo € 8,00

Perugina dark chocolate pie with a sofi heart / Gateaux / Dunkle Schokolade Toertchen mit warmen Herz
LLlokonagHbin poHAaH

@l L’insalatina di frutta fresca di stagione € 6,00
Fruit salad / Salade de fruits / Obstalat der Saison / Canat n3 cBexux ce3oHHbIX GPyKTOB

159 Le fragole al naturale € 8.00
Strawberries / Fraises au nawurel / Erdbeeren / Ceexasn knybHuKa

1% La barchetta di ananas fresco € 8,00

Fresh pineapple / Ananas frais / Frische Ananas

CBexe Hape3aHHbI aHaHac, 0bOpMJIEHHbIN B BUAE KOpab/inKa

189 La coppetia di gelato assortito del nostro Chef pasticcere € 6,00

Al S
Ice-cream / Glage de notre chef patisseur / Eisbecher
AccopTy 13 HALLEro AOMALLHEro MOPOXKEHOTO

1% La crema al caramello € 8.00

s
Créme Caramel / Créme Caramel / Créme Caramel / KapamenbHblii Kpem

1% 1 tiramisu della casa € 8,00

Hausgemachie Tiramisi / Home made tiramisit / Tiramisa de la maison / Tupamucy

@,’ I sorbetto alla mela verde aromatizzato al lime € 6,00
Green apple sorbet with lime / Sorbet aux pommes vertes et lime
Gruener Apfel Sorbet mit Lime aromatisiert / 16n04nbiit wepbeT c apomaTtom naiima
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I NOSTRI MENU PER BAMBINI

Kivoer Mevu / Kips ment / MENU ENFANTS
HALWE MEHIO 418 OETEN
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I ravioli di verdura al burro e parmigiano € 9,00
Spinach ravioli with butter and parmesan / Ravioli d epinard au beurre et parmesan
Spinatravioli mit Butter u. Parmesan / OsouwiHbie pasnonu B CIMBOYHOM Mac/e ¢ NapmesaHom

Le pennette “i piccolini Barilla” € 9,00
Macaroni with tomato sauce / Petite paste avec sauce tomate / Makkaroni mit Tomatensauce
MacTa MeHHeTTe “ManeHbKkme” Barilla” B TomaTHOM coyce

Le farfalle al pesto genovese € 9,00
Little pasta with basil sauce / Petite pate au pistou / Kleine Nudeln mit Basilikumsauce
Macta ®apdanne ¢ reHyI3CKUM NecTo

Gli gnocchetti di patate al pomodoro fresco € 9,00
Potato dumplings with tomato sauce / Gnocchis de pomme de terre avec sauce tomate
Karwffeln Kloesschen mit Tomatensauce /' KaptodensbHbie HbOKKM CO CBEKMMM MOMUA0PAMK

Il passato di verdure biologiche € 9,00
Bio vegetables purée soup / Purée de legumes bio / Passierte Bio Gemuesesuppe
OpraHM4YecKmnit OBOLLIHON Kpem-cyn

La platessa al vapore € 9,00
Steamed plaice with mashed potatoes / Sole a la vapeur avec puré de pomme de terre
Gedeaempfie Scholle mit Kartoffelpueree /' Kambana npurotosneHHbie Ha napy

I bastoncini di merluzzo dorati al burro € 9,00
Fried cod fish with “smile” potatoes / Batonnes de morue frits avec pomme de terre “Smile”
Gebackene Kebeljaustebchen mit Smile Kartoffeln / HexHble nanoyku Tpecku ¢ 8 CIMBOYHOM Macne

Il tagliere di affettati misti con bresaola, prosciutto cotto, prosciutto crudo e salame € 9,00
Selection of sliced ham and salami / Charcuterie assortie / Gemischter Aufschnitt
MscHoe accopTu ¢ 6pe3aonsion, BApeHON BETYNMHOM, CbIPON BETYMHOM U KONbHacom

Il wurstel alla griglia con Ketchup e maionese € 9,00
Grilled Wurstel with Ketchup and Mayonnaise / Sausisse au grill avec Ketchup, mayonnaise
Wurstel gegrill mit Ketchup u. Mayonnaise / KapeHas capgenska ¢ KET4ynom 1 maoHesom

Le scaloppine al limone € 9,00
FEscalope with lemon sauce / Escalopes au citron / Schnitzel in Zitronensauce
KYPUHBbIA 3CKaNomM ¢ IMMOHOM

Il petto di pollo alla piastra € 9,00
Grilled chicken breast / Blanc de poulet grille / Haenchenbrust gegrillt / Cteiik 3 uHaeiiku Ha rpune

L’hamburger di scottona alla griglia € 9.00
Grilled hamburger / Hamburger au grill / Hamburger / Tosaxuit rambyprep Ha rpune

La cotoletta alla milanese impanata e fritta € 9,00
Cutlet Milanese Style / Escalope panée / Wiener Schnitzel
KoTneta no-munaHcku (naHnpoBaHHasn v kapeHas)
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