
L’aperitivo dei nostri barmen ed il gustoso buffet di delizie salate 
La pizza alla sardenaira di Sanremo  -  La focaccia con crema di crescenza  

La farinata ligure con i cipollotti  -  Il crostino con il burro aromatizzato e salmone affumicato
La bruschetta con pomodorini e basilico  -  Il medaglione con caciotta toscana e acciughe di Orbetello

***
Per iniziare…

Il soufflè di spinaci dell’entroterra di Albenga con crema di pecorino maremmano
La millefoglie di spada marinato con mozzarella di bufala DOP, pomodori cuore di bue e gocce di basilico

***
A seguire…

Il risottino vialone nano bio al Franciacorta con carciofi di Albenga e gamberoni
I paccheri con guanciale croccante e burrata

***
I nostri piatti principali

L’oratella pescata con timo e pinoli imbruniti
Le patate novelle agli aromi di collina

Il buglione di agnello della nostra fattoria con trombette di Solva

*** 
Le delizie di fine pasto

Il tortino della Santa Pasqua con crema inglese ai frutti di bosco

***
Il caffè, Il limoncello con i limoni della Liggia

***
I soft drinks e I Vini delle Cantine F.lli Mantellassi Magliano in Toscana:

Il Masso Bianco Maremma Toscana DOCG
Il Morellino di Scansano DOC

 Il Prosecco Oblò Fattoria Mantellassi

 

IL MENU È PROPOSTO A 60 EURO CON BEVANDE INCLUSE
Un bimbo gratis sino ai 5 anni accompagnato da due adulti

Tel 0182-640657  info@hoteltoscanaalassio.it 
CODICE CITR 009001-ALB-0046

RistoRante  “La Vecchia MaReMMa” 
–– Alassio, Domenica 31 Marzo ––

Il pranzo della Santa Pasqua
allietato dalla musica dal vivo di Valentina e Paolo


